N ERegione Emilia-Romagna

NUOVI MODELLI DI BUSINESS
ECOLOGICO NELL' IMPRESA
RISTORATIVA

Operazione Rif. P.A.2016-5434/RER/7/1 approvata con Deliberazione di Giunta Regionale n. 1450/2016 dell
12/09/2016 co-finanziata dal Fondo Sociale Europeo PO 2014-2020 Regione Emilia-Romagna - Finanzio-
mentoin Regime di aiuti alla formazione aisensi del Regolamento (UE) n. 651/2014 - CUP E?9D16002330009

Obiettivi

Il corso illustra modalitad e tecniche per ridurre I'impatto
ambientale nelle imprese della ristorazione: la preparazione
dei pasti in cucina, la pulizia, gli acquisti, la raccolta
differenziata, I'installazione di dispositivi per il risparmio idrico
ed energetico. Inoltre insegna a valutare costi e benefici
delle scelte eco-sostenibili che si stanno rivelando un
esigenza e, al tempo stesso, un’opportunita commerciale.

Argomenti

* La riduzione degli sprechi energetici e idrici

* La corretta gestione e differenziazione dei rifiufi

* || contenimento dell'inquinamento con I'utilizzo di prodotti piu rispettosi
dell’ambiente

e Un'alimentazione sana e corretta, che attinge in parte alle produzioni
biologiche regionali

* Come soddisfare le esigenze “Green’” dei clienti e degli tour operator

* Leinformazionida trasferire aiclientitramite menu, insegne, cartellonistica

* Le certificazioni Ambiental

e La formazione del personale

* Gli acquisti “green”

» Analisi swot della impostazione “Eco-Friendly”

» Pubblicita derivante dalla visibilita della impostazione “Eco-Friendly”

* Testimonianze e case history

Al fermine di ogni corso i partecipanti interessati, avranno a disposizione
un pacchetto di ore di consulenza (8 ore) come supporto all’applicazione
delle nuove conoscenze nella propria azienda.

PER INFORMAZIONI E ISCRIZIONI

CESCOT ¢ Via Clementini, 31 « 47921 Rimini
Eleonora Marinucci ¢ Tel: 0541 441926
eleonora@cescot-rimini.com
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Destinatari e requisiti di accesso

Il progetto si rivolge alle imprese
turistiche. Possono partecipare
titolari, familiari collaboratori e
lavoratori (con contratto dilavoro
attivo) con responsabilita nell’ area
Food&Beverage.

Termine iscrizioni: 12/10/2017

Data inizio: 21/11/2017
Data fine: dicembre 2017

Durata: 30 ore
Sede: RIMINI
Posti disponibili: 14

Nel caso in cui il numero di
domande sia tale da richiedere
un'attivita di selezione, il criterio
adottato sard I'ordine di arrivo
dele domande di pre-iscrizione
(da sito e presso i nostri uffici).

La quota di co-finanziamento
obbligatoria € coperta con |l
“mancato reddito” quindi un
costo solo figurativo.
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